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素材のおいしさそのままに
カラダにやさしい安心逸品® シリーズ

当社学校給食に向けた取り組み
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商品特長
●  豚肉・鶏肉・たまねぎの主原料は国産原料
●  両面焼き製法にて肉汁を閉じ込め、蒸し焼き製法でふっくらやわらか
●  お子様に不足しがちなカルシウム、鉄分と食物繊維を添加
●  食塩相当量に配慮(100ｇあたり0.6ｇ)

調理方法：焼き・蒸し（アレルギー物質：大豆、鶏肉、豚肉）

安心逸品®国産ミートのハンバーグCa&Fe
（豚肉・鶏肉・たまねぎ：国産）
40g・50g・60g・80gの4規格

見た目の色と味の良さが気に入っています（栄養士 T様）

価格も手ごろだったので昨年から使い始めましたが味が良くなったと高評価です（栄養士 N様）

リニューアルして焼き色が良くなり生徒からも評判が良いです（栄養士 K様）

現在ご使用いただいている

栄養士様の声

学校給食様向け「ハンバーグ」のご提案
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2020年6月以降～継続的に販売が伸長
販売トレンド：数量ベース

4月

100%

5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月

2021年2020年

データ元：（当社出荷実績より）

前年比

販売推移（安心逸品®国産ミートのハンバーグ）
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アセロラゼリー類 月別販売数量販売数量

4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

アセロラゼリーの販売ピークは「4～5月、9月」

アセロラゼリー類の「アセロラ」主産地
は、ブラジル・ベトナム他となります。

※

5月12日はアセロラの日
本部町では平成11年から毎年アセロラの初出荷の日にあたる

5月12日を「アセロラの日」と制定し、

町ぐるみでアセロラPRに取り組んでいます。

その日は地元小・中学校の給食ではアセロラゼリーが配られ、

地元カフェなどでもアセロラの実が配られるなど、

町はアセロラ一色となります。

沖縄県

もとぶちょう

本部町

※写真はイメージです

2020年

データ元：（当社出荷実績より）

学校給食様向け「アセロラゼリー」のご提案
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天然ビタミンC+不足しがちな栄養素を加えた
豊富なラインアップ

アセロラゼリーは
8種類のポーズをした
アセロラちゃんが
いるんだって！

どんなポーズしてるか
楽しみだね！

アセロラゼリー アセロラゼリー（Fiber＆Fe入り）40
食物繊維・鉄分含有品

アセロラゼリーＦe 鉄分含有品

アセロラミルク（Ca＆Fe入り）
カルシウム・鉄分含有品アセロラゼリーC70 アセロラジュレVC

アセロラゼリーのラインアップ
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木 果 実 手摘み

アセロラ果実はVCが豊富で、収穫後、痛みやすい為、

世界中で冷凍インフラを展開しているニチレイだからこそ
日本に広めることを可能にしました。

原産はカリブ海諸島、現在はブラジルとベトナムが主な産地

一斉に熟さないため、基本的には1粒1粒を手摘みで収穫。

ニチレイアセロラドリンク
発売35周年！！
※アセロラドリンクはサントリー様の商品です

おかげさまで
今年で

発売当時 現 在

※写真はイメージです

アセロラ果実について
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